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MUUD AKTID

KOMISJON

Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (péllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolu-
nimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2009/C 75/14)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu miiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuvdited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva
dokumendi avaldamise kuupdevast.
KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
»RISO DEL DELTA DEL PO”
EU nr: IT-PGI-0005-0712-15.07.2008
KGT (X) KPN ()
1. Nimetus

,Riso del Delta del Po”

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Itaalia

3. Pdllumajandustoote voi toidu kirjeldus
3.1. Toote liik (vastavalt II lisale):

Klass 1.6 — Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad — Riis

3.2. Punktis 1 esitatud nimetusega tahistatava toote kirjeldus:

Tahis ,Riso del Delta del Po” holmab eranditult jaapani superfino riisi sortidest ,Carnaroli”, ,Volano”,
,Baldo” ja ,Arborio”.

,Riso del Delta del Po” riisitera on suur, klaasjas, iihtlane, suure valgusisaldusega ning kroovitud (valge
riis) voi kroovimata (téisterariis).

Suure veeimavuse, viikese tarklisekao, keetmisele vastupidavuse ning selliste organoleptiliste omaduste
nagu erilise I6hna ja maitse t6ttu sobib see riis eriti hésti risoto valmistamiseks.

(') ELTL93,31.3.2006, lk 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Tarbimisse andmisel peab kdigi nimetusega ,Riso del Delta del Po” hdlmatud riisisortide valgusisaldus
olema 6,60 % voi rohkem kuivaine massist ning keedetud riisi kleepuvus (arvestusithik g/cm) peab
olema suurem iga sordi puhul kehtestatud jargmisest tilemmaddrast: ,Baldo” > 4,5; ,Carnaroli” > 1,5;
,Volano” > 3,0; ,,Arborio” > 3,5.

Toorained (iiksnes téodeldud toodete puhul):

Ei kohaldata

Soot (iksnes loomse paritoluga toodete puhul):

Ei kohaldata

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Riisi kasvatamisele isaloomulike eritingimuste tdttu peab tootmine toimuma punktis 4 osutatud
geograafilises piirkonnas.

Sordi ,Carnaroli” kasvatamiseks on vaja peamiselt savimuldasid, mille pH tase on kdrgem kui 7,5.

Riisi voib kiilvata vaba kdega otse vette voi ettevalmistatud kuivale pinnasele, mis tuleb parast kiilvi
viivitamatult iile ujutada.

Ericeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

Riisi tuleb kuivatada kuivatites, mis ei jita sdkaldele poletusjiike ega vddrast 16hna. Lubatud on otse
voi kaudselt tule kasutamisel pdhinevad kuivatid, mille kiitteaineks on itksnes metaan v&i veeldatud
gaas.

Kuivatatud riisi niiskusetase ei tohi olla iile 14 %.

Tootlemine peab toimuma siseruumides vastavalt korrale, millega tagatakse riisi ,Riso del Delta del Po”
vastavus punktis 3.2 osutatud niitajatele.

Riis pakitakse toidu pakendamiseks sobivatesse 0,5 kg, 1 kg, 2 kg, v6i 5 kg mahutavatesse karpidesse
voi kottidesse kas vaakumpakendis v&i kontrollitud rohu all olevas pakendis.

Pakendid peavad olema plommitud selliselt, et sisu ei oleks vdimalik vilja votta ilma pitserit rikkumata.

Erieeskirjad margistamise kohta:

Pakenditel peab olema nimetuse logo mddtmetega 40 x 30 mm ning vastavas mdddus (kdrgus vihe-
malt 5 mm) kiri ,Riso del Delta del Po”, mille jirel on ,Indicazione Geografica Protetta” voi lithend
LGP

Pakendile tuleb mirkida ka riisi sort (,Carnaroli”, ,Volano”, ,Baldo” ja ,Arborio”).
Pakendil peab olema ka tootja nimi voi drinimi ja aadress.

Muu teksti kui nimetuse ,Riso del delta del Po — Indicazione Geografica Protetta” suurus peab olema
mitte ile ithe kolmandiku nimetuse ,Riso del Delta del Po” puhul kasutatud kirja suurusest.

Toote ,Riso del Delta del Po” ametlik logo on rohelise servaga valge ovaal. Logo iilemisel poolel on
kirjas ,RISO DEL DELTA DEL PO” ja alumisel poolel ,INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA’,
mdlemad kirjad on roheliste tritkitdhtedega.
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Ovaali keskosas on rohelisel taustal visandatud kreemikasvalgega Po joe delta tiitipilised kujutised (stili-
seeritud pilliroog ja linnud) ning ovaali keskel kollase vérviga riisivihku hoidev stiliseeritud naisefiguur.
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4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Riisi ,Riso del Delta del Po” tiiiipiline kasvatuspiirkond laiub Veneto ja Emilia Romagna maakondade
vahele jadva Po joe oru idapoolses osas, mille pinnas on moodustunud Po jGe setetest. Ala piirideks on
idas Aadria meri, pohjas Adige jogi ja 1dunas Ferrara-Porto Garibaldi laevatatav kanal.

Veneto maakonnas kasvatatakse riisi ,Riso del Delta del Po” Rovigo provintsi jirgmistes kommuunides:
Ariano nel Polesine, Porto Viro, Taglio di Po, Porto Tolle, Corbola, Papozze, Rosolina ja Loreo.

Emilia Romagna maakonnas kasvatatakse riisi Ferrara provintsi jargmistes kommuunides: Comacchio,
Goro, Codigoro, Lagosanto, Massa Fiscaglia, Migliaro, Migliarino, Ostellato, Mesola, Jolanda di Savoia ja
Berra.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1. Geograafilise piirkonna eripdra:
Keskkonnanditajad

Iseloomulik pinnas, mdddukas kliima ja mere ldhedus on peamised faktorid, mis mdjutavad ja iseloo-
mustavad riisi ,Riso del Delta del Po” tootmist osutatud piirkonnas. Sealne pinnas on riisi jaoks ideaalne
ja riis ise on ainuke sobiv kultuur pidevalt pooleldi tileujutatud aladel kasvatamiseks.

Po jde delta joesetteline pinnas koosneb jde alamjooksul kaasa toodud mudast ning on suure mineraa-
lide-, eelkdige kaaliumisisalduse tottu ddrmiselt viljakas, vajamata tdiendavat kaaliumvietiste lisamist.

Peale selle on pinnas vaatamata oma erinevale koostisele kdrge soolsusega (elektrijuhtivus iile 1 mSjcm),
kuna p&hjavee tase on viga korge.

Piirkonna eriline asukoht ranniku dares loob riisi jaoks eriti soodsa mikrokliima tdnu pidevalt puhuvale
briisile ja sellega kaasnevale madalale Shuniiskuse tasemele; vordlemisi tihtlastele temperatuuridele, mis
on talvel harva alla 0 °C ja viimase 30 aasta jooksul pole suvel tdusnud iile 32 °C; sademetele, mis ei
ulatu iile 700 mm aastas ja jaotuvad iildjuhul aasta peale iihtlaselt. Need eripdrased kliimatingimused
piiravad ka seenhaiguste levikut ja seega ei ole piirkonnas vaja fungitsiide kasutada.
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Ajaloo- ja inimfaktor

Vaevalt moned aastakiimned pirast riisikasvatuse levikut Po joe orus (1450) tehti esimesed dokumen-
taalsed iilestihendused riisi kasvatamisest Polesines, eelkdige Po joe delta alal: Veneetsia vabariigi
1594. aasta seadusest voib lugeda, et see oli tihedalt seotud maaparandusega, mis omakorda oleks
pidanud kiirendama eri kiilvikordade kasutuselevottu riimveealadel. 18. sajandi 16pus hakkas hulk
Veneetsia patriitse kuivendatud aladel siisteemselt riisi kasvatama.

Tanapieval kasvatatakse riisi ligikaudu 9 000 hektari suurustel alal. Riisikasvatuse mdju on maérgata
kohalikus kultuuris ja piirkonna sotsiaalses arengus; juba aastaid on hulk ettevdtjaid pakendanud ja
miitinud riisi nimega ,Riso del Delta del Po”, mis tinu oma erilistele organoleptilistele omadustele, mis
eraldavad teda muudest Itaalias toodetud riisidest, on tarbijatele tuttav ja hinnatud kogu Itaalias. See
tuntus on seotud ka piirkonnas igal aastal toimuvate traditsiooniliste laatade ja pidustustega, niiteks
kuulus Riso del Delta del Po festival Jolanda di Savoias (Ferrara provints) ja Porto Tolle laat.

5.2. Toote eripdra:

,Riso del Delta del Po” eripdra on riisi suur valgusisaldus, tera mddt, suur veeimavus, viike tarklisekadu
ja korge kvaliteet, samuti asjaolu, et kdik loetletud omadused silivad histi keetmisel.

Riisil on ka omapirane maitse ja 16hn, mille jargi on teda lihtne eristada muust riisist, mida ei ole
kasvatatud riimvees.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote kvaliteedi voi omaduste vahel (kaitstud paritolunimetuse puhul) voi
toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel (kaitstud geograafilise tahise puhul):

Konealuse kuivendatud piirkonna soolajidgid, kasutatava vee eripdra ning soolase pohjavee korge tase
annavad tootele iseloomulikud organoleptilised omadused ja kaubandusliku védirtuse, tinu millele on
riis selgelt dratuntav ja hinnatud.

Mineraalide-, eclkdige kaaliumirikka joesettelise pinnase tdttu on riis suure valgusisaldusega ning tera
peab keetmisele hasti vastu.

Peale selle on pinnas vaatamata oma erinevale koostisele kdrge soolsusega (elektrijuhtivus iile 1 mS/cm),
andes riisile erilise maitse ja l6hna.

Pidevalt puhuv briis alandab markimisvéirselt riisipdldude mikrokliima niiskustaset, mille tSttu viheneb
fungitsiidide kasutamise vajadus ja kasvab korge kvaliteediga riis.
Viide spetsifikaadi avaldamisele

Valitsus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades kaitstud péritolunimetuse ,Riso del
Delta del Po” Itaalia Vabariigi Ametlikus Teatajas.

Spetsifikaadi terviktekstiga saab tutvuda Internetis kldpsates lingil:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Discip-
linare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%
20e%20Stg

vOi

— minnes otse pollumajandusministeeriumi veebisaidile (www.politicheagricole.it), seejirel kldpsates
,Prodotti di Qualita” (,Kvaliteettooted”; ekraanil vasakul) ning seejirel ,Disciplinari di Produzione
allesame dellUE (Rég CE 510/2006)" (,ELi libivaatuseks esitatud spetsifikaadid (mdirus (EU)
nr 510/2006)").



