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MUUT ILMOITUKSET

KOMISSIO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperinimitysten suojasta
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2 kohdassa tarkoitettu rekisterdinti-
hakemuksen julkaiseminen

(2009/C 75/14)

Tdmi julkaiseminen antaa oikeuden vastustaa hakemusta neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 (%)
7 artiklassa tarkoitetulla tavalla. Vastaviitteet on toimitettava komissiolle kuuden kuukauden kuluessa tistd

julkaisemisesta.
YHTENAINEN ASIAKIRJA
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
”RISO DEL DELTA DEL PO”
EY-ASIAKIRJANUMERO: IT-PGI-0005-0712-15.07.2008
SMM (X ) SAN ()
1. Nimi

"Riso del Delta del Po”

2. Jdsenvaltio tai kolmas maa

[talia

3. Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus
3.1 Tuotelaji (liitteen IT mukaisesti):

Luokka 1.6: Hedelmat, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina — Riisi

3.2 Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta:

Nimitys "Riso del Delta del Po” viittaa yksinomaan superfino -laatuluokan japonicariisin lajikkeiden
Carnaroli, Volano, Baldo ja Arborio riisiin.

Riso del Delta del Po -riisin jyvit ovat suuria, lasimaisia ja jamakoitd; riisin proteiinipitoisuus on korkea
ja se voi olla kokonaan hiottua (valkoinen riisi) tai kuorellista (ruskeariisi).

Riso del Delta del Po -riisin suuri nesteenimukyky, tirkkelyksen vihiinen luovuttaminen keittimisen
aikana ja erinomainen keittokestivyys yhdistettyind sen aistinvaraisiin ominaisuuksiin, erityiseen aromiin
ja makuominaisuuksiin tekevat tdstd riisistd erittdin suositun, ja sitd kdytetddn erityisesti hienoimpien
risottojen valmistukseen.

(') EUVLL93,31.3.2006,s. 12.



C75/38

Euroopan unionin virallinen lehti

31.3.2009

33

3.4

3.5

3.6

3.7

Kaikkien myyntiin saatettujen Riso del Delta del Po -lajikkeiden proteiinipitoisuuden on oltava yli 6,60 %
kuiva-aineesta, ja keitetyn riisin tarttuvuuden (g/cm) on oltava seuraavia lajikekohtaisia viitearvoja suu-
rempi: Baldo > 4,5; Carnaroli > 1,5; Volano > 3,0; Arborio > 3,5.

Raaka-aineet (ainoastaan jalostetut tuotteet):

Ei sovellettavissa

Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet):

Ei sovellettavissa

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselli alueella:

Tuotannon on tapahduttava 4 kohdassa médritetylld maantieteelliselld alueella, jotta voidaan taata kysei-
selle riisinviljelylle ominaiset erityiset olosuhteet.

Carnaroli-lajike vaatii erityisen saviperdisen maaperdn, ja sitd voidaan viljelld ainoastaan sellaisessa
maaperdssd, jonka pH-arvo on yli 7,5.

Riisi voidaan kylvidd joko suoraan veteen tai kuivana muokattuun maahan, joka pitdd sen jilkeen valitto-
misti peittdd vedella.

Viipalointia, raastamista, pakkaamista jne. koskevat erityiset sidnnot:

Riisin kuivaaminen tapahtuu kuivureissa, joista ei tartu riisinkuoreen polttojitteitd eikd vieraita hajuja.
Kuivaaminen voi tapahtua suoralla tai epdsuoralla lammolld toimivilla kuivureilla, joissa saa kayttdd
yksinomaan metaania tai nestekaasua.

Kuivatun raakariisin kosteuspitoisuus saa olla enintdin 14 %.

Jalostus tapahtuu sellaisissa laitoksissa ja sellaisin menetelmin, joilla varmistetaan Riso del Delta del Po
-riisin 3.2 kohdassa mainittujen ominaisuuksien sdilyminen.

Riisi pakataan elintarvikekdyttoon tarkoitettuihin, 0,5 kgin, 1 kg, 2 kgn tai 5 kgin laatikoihin tai
pusseihin, ja se voidaan myos pakata tyhjioon tai suojakaasuun.

Pakkaukset on suljettava siten, ettei pakkausten sisaltod voida pakkausta rikkomatta poistaa.

Merkintdja koskevat erityiset sagnnot:

Sailivihin on merkittdvd nimityksen tunnus, joka on kooltaan vahintdin 40 x 30 mm ja jossa on riit-
tdvan suurin kirjaimin (korkeus vdhinddn 5 mm) nimitys "Riso del Delta del Po”, ja sen perissd maininta
"Indicazione Geografica Protetta” (Suojattu maantieteellinen merkinté) tai lyhenne "LG.P” (SMM).

Pakkauksessa on ilmoitettava kyseessd oleva lajike (Arborio, Carnaroli, Volano, Baldo).
Pakkaukseen on myds merkittivd pakkaajan nimi tai toiminimi sekd osoite.

Muut mahdolliset merkinnit kuin "Riso del Delta del Po” ja "Indicazione Geografica Protetta” on tehtavi
kirjaimin, joiden koko on enintddn kolmasosa "Riso del Delta del Po”-maininnan kirjainkoosta.

Riso del Delta del Po -tuotteen virallinen tunnus muodostuu valkoisesta soikiosta, jossa on vihred reuna.
Soikion yldpuoliskossa on maininta "RISO DEL DELTA DEL PO” ja alapuoliskossa "INDICAZIONE
GEOGRAFICA PROTETTA” vihrein suuraakkosin.
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Soikion keskelld on vihredd taustaa vasten keltainen tyylitelty naishahmo, joka kantaa riisilyhdettd, ja
timin molemmin puolin on Po-joen tasangolle tyypillisid kuvioita (tyyliteltyja kermanvalkoisia ruoko-
kasveja ja lintuja).
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4. Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Riso del Delta del Po -riisin viljelyalue sijaitsee Po-joen tasangon itdisimmaéssd osassa Veneton ja Emilia
Romagnan alueilla ja muodostuu Po-joen tuoman lietteen ja kiintoaineksen muodostamasta maasta.
Idéssi alueen rajaa Adrianmeri, pohjoisessa Adige-joki ja eteldssd Ferrara-Porto Garibaldin kanaali.

Venetossa Riso del Delta del Po -riisid viljellidn Rovigon maakunnan seuraavissa kunnissa:Ariano nel
Polesine, Porto Viro, Taglio di Po, Porto Tolle, Corbola, Papozze, Rosolina ja Loreo.

Emilia Romagnan viljelyalueita ovat Ferraran maakunna seuraavat kunnat: Comacchio, Goro, Codigoro,
Lagosanto, Massa Fiscaglia, Migliaro, Migliarino, Ostellato, Mesola, Jolanda di Savoia ja Berra.

5. Yhteys maantieteelliseen alueeseen
5.1 Maantieteellisen alueen erityisyys:
[Imastolliset tekijat

Maaperdn ominaisuudet, lauhkea ilmasto ja meren ldheisyys ovat tirkeimpii Riso del Delta del Po -riisin
viljelyyn kyseiselld alueella vaikuttavia tekijoitd. Alueen maaperd on ihanteellista riisinviljelyyn, eikd
mikddn muu viljakasvi viihtyisikddn kyseisilld jatkuvasti osittain veden peitossa olevilla alueilla.

Po-joen suiston lietemaa on muodostunut joen alajuoksun sedimentisti, joka on erityisen ravinteikasta
ja sisdltdd runsaasti kivenndisid ja erityisesti kaliumia, minka ansiosta viljelyssa ei tarvitse kayttdd lain-
kaan kaliumlannoitteita.

Maaperille on sen vaihtelevasta rakenteesta huolimatta ominaista myos hyvin korkeasta pohjavedestd
johtuva korkea suolapitoisuus (yli 1 mS/cm).

Alueella vallitsee meren liheisyyden johdosta mikroilmasto, joka on alati puhaltavien tuulenvireiden,
alhaisen kosteuspitoisuuden ja melko vahiisten lampoétilanvaihteluiden (talvella harvoin alle 0 °C ja
kesilld harvoin yli 32 °C) vuoksi erityisen otollinen riisinviljelyyn; lisiksi vuotuinen sademidri (alle
700 mm) jakautuu yleensi tasaisesti vuoden ympiari. Ndmd erityiset ilmasto-olosuhteet rajoittavat pato-
geenisten sienten levidmistd ja vihentdvit siten sienimyrkkyjen tarvetta.
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5.2

5.3

Historialliset ja inhimilliset tekijat

Ensimmiiset historialliset todisteet riisinviljelystd Polesinen alueella ja erityisesti Po-joen suistossa ovat
perdisin vuodelta 1450, joitakin vuosikymmenié sen jilkeen, kun riisinviljely oli levinnyt Po-joen laak-
soon. Viljely liittyi kiintedsti maan raivaukseen ja parannukseen, silld sen avulla voitiin nopeuttaa suola-
pitoisten maiden hy6tykéyttod ja mychemmin vuoroviljelyd, miké kéy ilmi Venetsian tasavallan vuodelta
1594 olevasta laista. Erdit venetsialaiset patriisit aloittivat 1700-luvun lopulla jirjestelmillisen riisin-
viljelyn raivatuilla mailla.

Ténd paivana Riso del delta del Po -riisid viljellddn noin 9 000 hehtaarilla. Riisinviljelyn vaikutus paikal-
liseen kulttuuriin ja alueen yhteiskunnalliseen kehitykseen on nihtavissa: lukuisat yritykset ovat jo vuosi-
kausia pakanneet ja myyneet kyseisti riisid Riso del Delta del Po -nimelld, ja riisin erityiset aistinvaraiset
ominaisuudet, jotka erottavat sen muista Italiassa viljellyistd riisityypeistd, ovat tunnettuja ja suuresti
arvostettuja kaikkialla Italiassa. Riso del Delta del Po -riisin maineesta kertovat myos alueella vuosittain
jarjestettavit perinteiset tapahtumat ja markkinat, kuten Jolanda di Savoiassa (Ferraran maakunta) jirjes-
tettdvd kuuluisa Riso del Delta del Po -festivaali sekd Porto Tolle -messut.

Tuotteen erityisyys:

Riso del Delta del Po -riisin ominaispiirteitd ovat korkea proteiinipitoisuus, jyvin suuri koko, korkea
nesteenimukyky, tirkkelyksen vihdinen luovuttaminen seka erittdin korkea laatu, jotka yhdessa takaavat
erityisen hyvit keitto-ominaisuudet.

Riso del Delta del Po -riisin erityiset makuominaisuudet ja aromi erottavat sen muualla kuin murto-
vedessi viljellystd riisista.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistid maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun Ryseessi
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessi SMM):

Kyseessd olevien raivattujen maiden suolajadmait yhdistettyind viljelyyn kéytetyn veden erityislaatuun
sekd pohjaveden korkeuteen vaikuttavat kyseisen tuotteen aistinvaraisiin ja kaupallisiin ominaisuuksiin
ja tekevit siitd helposti tunnistettavan ja markkinoilla erittdin arvostetun tuotteen.

Tulvamaiden korkeat ravinne- ja kivenndispitoisuudet (erityisesti kalium) myotavaikuttavat riisin
korkeaan proteiinipitoisuuteen ja keittokestavyyteen.

Maaperille on lisiksi ominaista hyvin korkeasta pohjavedestd johtuva korkea suolapitoisuus (yli 1 mS/
cm), joka antaa riisille erityisen aromin ja maun.

Alati puhaltavat merituulet alentavat huomattavalla tavalla riisinviljelysten mikroilmaston kosteuspitoi-
suutta, vahentdvit siten merkittavisti sienimyrkkyjen tarvetta ja myotavaikuttavat ndin korkealaatuisen
riisin tuotantoon.

Eritelmin julkaisutiedot

Hallitus on aloittanut kansallisen vastaviitemenettelyn julkaisemalla Italian tasavallan virallisessa lehdessd
ehdotuksen suojatun alkuperdnimityksen "Riso del Delta del Po” hyviksymiseksi.

Eritelmén tdydellinen teksti on saatavissa internet-osoitteessa joko seuraavan linkin kautta:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Discip-
linare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%

20e%20Stg

tai

— menemdlld suoraan ministerion www-sivuston etusivulle (www.politicheagricole.it) ja klikkaamalla ensin

"Prodotti di Qualitd” (vasemmalla) ja sen jilkeen "Disciplinari di Produzione all'esame dellUE (Reg
CE 510/2006)".



