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DRUGI AKTI

KOMISIJA

Objava vloge na podlagi ¢lena 6(2) Uredbe Sveta (ES) st. 510/2006 o zas¢iti geografskih oznacb in
oznacb porekla za kmetijske proizvode in Zivila

(2009/C 75/14)

Ta objava daje pravico do ugovora zoper vlogo na podlagi ¢lena 7 Uredbe Sveta (ES) st. 510/2006 ('). Izjavo
o ugovoru mora Komisija prejeti v Sestih mesecih po dnevu te objave.
ENOTNI DOKUMENT
UREDBA SVETA (ES) st. 510/2006
»RISO DEL DELTA DEL PO“
ES st.: IT-PGI-0005-0712-15.07.2008
ZGO (X) ZOP ()

1. Ime

,Riso del Delta del Po“

2. Drzava {lanica ali tretja drzava

Italija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila
3.1 Vrsta proizvoda (kot v Prilogi II):

RAZRED 1.6: Sadje, zelenjava in Zita, sveZi ali predelani — riz

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1:

Oznacba ,Riso del Delta del Po“ pomeni izkljuéno plod riza vrste japonica, podvrste superfino, sort
carnaroli, volano, baldo in arborio.

Riz ,Riso del Delta del Po* ima veliko, prosojno in kompaktno zrno z visoko vsebnostjo beljakovin,
lahko je bel ali polnozrnat.

Posebej je priljubljen za pripravo najbolj cenjenih riZzot, ker dobro vpija vodo, med kuhanjem izgubi le
malo $kroba in se ne razkuha ter ima posebne organolepti¢ne lastnosti, kot sta posebna aromati¢nost in
okus.

() ULL93,31.3.2006, str. 12.
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Da se sorte riza ,Riso del Delta del Po“ lahko dajo na trg, mora njihova vsebnost beljakovin v suhi snovi
presegati 6,60 %, poleg tega mora vrednost lepljivosti kuhanega riza (v g/cm) presegati vrednost drugih
sort: baldo > 4,5; carnaroli > 1,5; volano > 3,0; arborio > 3,5.

3.3 Surovine (samo za predelane proizvode):

Se ne uporablja.

3.4 Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora):

Se ne uporablja.

3.5 Posebni proizvodni postopki, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmodju:

V zvezi s posebnimi pogoji, znacilnimi za gojenje riza, je treba omeniti, da se riz prideluje na geograf-
skem obmodju iz tocke 4.

Sorto carnaroli, ki potrebuje poseben teren, na katerem prevladuje ilovnata zemlja, se lahko goji le v
zemlji s pH vrednostjo nad 7,5.

Riz se lahko prosto seje v poplavljeno zemljo ali v suho obdelano zemljo, ki jo je treba takoj zatem
poplaviti z vodo.

3.6 Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.:

Susenje mora potekati v susilnicah, ki na lu§¢inah ne puscajo ostankov gorenja ali neobicajnih vonjev.
Susilnice, v katerih je riz posredno ali neposredno izpostavljen ognju, so dovoljene, vendar le, e se kot
gorivo uporablja metan ali utekocinjeni naftni plin.

Posuseno neolusceno rizevo zrno ne sme vsebovati ve¢ kot 14 % vlage.

Industrijska predelava mora potekati v obratih in po postopkih, ki zagotavljajo, da riz ,Riso del Delta
del Po“ ohrani lastnosti iz tocke 3.2.

Riz se pakira v $katle ali vrecke, ki so primerne velikosti za uporabo za prehrambene namene, in sicer
po 0,5 kg, 1 kg, 2 kg ali 5 kg, ter se ga lahko zapakira v vakuumu ali kontrolirani atmosferi.

Embalaza mora biti zaprta tako, da vsebine ni mogoce odstraniti, ne da bi se pri tem raztrgalo
embalazo.

3.7 Posebna pravila za oznacevanje:

Na embalaZo je treba obvezno pritrditi logo oznacbe, ki ne sme biti man;jsi od 40 x 30 mm ter mora
imeti ustrezno velike ¢rke (visoke najmanj 5 mm), napis ,Riso del Delta del Po®, ki mu sledi ,Indicazione
Geografica Protetta“ ali kratica ,L.G.P.“.

Na embalazi mora biti navedena sorta riza (,Arborio®, ,Carnaroli‘, ,Volano*, ,Baldo®).
Na isti embalaZi morata biti navedena tudi ime ali naziv in naslov pakirnice.

Druge oznacbe, razen napisa ,Riso del delta del Po — Indicazione Geografica Protetta, ne smejo biti
vedje od 1/3 velikosti oznacbe ,Riso del Delta del Po*.

Uradni logo proizvoda ,Riso del Delta del Po“ vkljuCuje bel pas v obliki elipse, obrobljen z zeleno
¢rto. Na tem pasu sta napisa ,RISO DEL DELTA DEL PO“ v zgornji polovici in ,INDICAZIONE
GEOGRAFICA PROTETTA" v spodnji polovici, oba napisa sta napisana z velikimi tiskanimi ¢rkami
zelene barve.
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4.

5.

V zelenem polju znotraj pasu so na desni in levi strani prikazane znacilne podobe iz delte reke Pad
(stilizirano modvirsko trsje in pti¢i) umazano bele barve, na sredini pa je stilizirana podoba Zenske
rumene barve, ki v rokah drzi snop riza.
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A2one Geograrich

Jedrnata opredelitev geografskega obmocja

Obmodje, za katerega je znacilno pridelovanje riza ,Riso del Delta del Po®, se razteza na vzhodni konici

naplavine reke Pad. Na vzhodu to obmocdje omejuje Jadransko morje, na severu reka Adiza, na jugu pa
plovni kanal Ferrara—Porto Garibaldi.

Riz ,Riso del Delta del Po“ se v Venetu prideluje v pokrajini Rovigo, v ob¢inah Ariano nel Polesine,
Porto Viro, Taglio di Po, Porto Tolle, Corbola, Papozze, Rosolina in Loreo.

V deZeli Emilia Romagna se riZ prideluje v pokrajini Ferrara, v ob¢inah Comacchio, Goro, Codigoro,
Lagosanto, Massa Fiscaglia, Migliaro, Migliarino, Ostellato, Mesola, Jolanda di Savoia in Berra.

Povezava z geografskim obmocjem

5.1 Posebnost geografskega obmodcja:

Okoljski dejavniki

Znacilnosti zemljis¢, zmerno podnebje in blizina morja so glavni dejavniki, ki pogojujejo in zaznamu-
jejo pridelovanje riza ,Riso del Delta del Po“ na tem obmod¢ju. Tu so pogoji za gojenje riza idealni, ker

Obrezno-travniska tla delte reke Pad, ki so nastala iz kon¢nih usedlin re¢nega toka, so posebej rodo-
vitna, ker so bogata z minerali, zlasti s kalijem, zaradi Cesar ni potrebno dodatno gnojenje s kalijevimi
gnojili.

Poleg tega je za zemljo, ¢eprav ima razli¢no teksturo, znacilna visoka slanost (elektrolitska prevodnost
nad 1 mS/cm), ki nastane zaradi zelo visoke ravni podtalnih vodnih virov.

Posebna geografska lega ob morju ustvarja mikrookolje, ki je zlasti ugodno za pridelovanje riza zaradi
prisotnosti stalnega blagega vetra, ki zmanjsuje relativno vlaznost; znacilna so tudi majhna nihanja
temperature, ki pozimi redko kdaj pade pod 0 °C, poleti pa v zadnjih 30 letih Se ni presegla 32 °C.
Padavine so navadno dobro razporejene po mesecih in znasajo do 700 mm/leto. Te posebne podnebne
razmere omejujejo Sirjenje patogenih gliv, zaradi Cesar se zmanjSa potreba po uporabi fungicidov za
njihovo odpravljanje.
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Zgodovinski in ¢loveski dejavniki

Nekaj desetletij po tem, ko se je riz razsiril po Padski niZini (1450), so se pojavili prvi dokumenti o
njegovem gojenju v pokrajini Polesine, zlasti na obmodju delte reke Pad: dejansko je bilo gojenje riza
tesno povezano z izsuSevanjem tal, ker je pospesilo postopek rabe slanih tal, ki so se nato uporabljala
za kolobarjenje, kot je opisano v enem od zakonov Beneske republike iz leta 1594. Proti koncu 18.
stoletja se je po zaslugi nekaterih beneskih plemicev zacelo sistemati¢no gojenje riza na izsusenih tleh.

Danes se riz ,Riso del delta del Po* goji na priblizno 9 000 hektarjih rizevih polj. Vpliv gojenja riza je
prisoten v lokalni kulturi in v druzbenem razvoju obmogja; $tevilna podjetja Ze dolgo pakirajo in proda-
jajo riz pod imenom ,Riso del Delta del Po“, zaradi njegovih posebnih organolepti¢nih lastnosti, po
katerih se razlikuje od drugih vrst riza, ki jih pridelujejo v Italiji, pa ga poznajo in cenijo uporabniki po
vsej Italiji. Nenazadnje je njegov ugled povezan tudi s sejmi in tradicionalnimi ljudskimi prazniki, ki
vsako leto potekajo na obmodju, kjer se ta riz prideluje, na primer slavni dnevi riza ,Riso Delta del Po“,
ki vsako leto potekajo v mestu Jolanda di Savoia (FE) in na sejmu v mestu Porto Tolle.

Posebnost proizvoda:

Posebnosti riza ,Riso del Delta del Po“ so povezane z visoko vsebnostjo beljakovin, velikostjo zrna,
veliko sposobnostjo vpijanja vode, nizko izgubo Skroba in njegovo izjemno kakovostjo, zaradi cesar se
riz med kuhanjem ne razkuha.

RiZ ima tudi poseben okus in aromo, zaradi katerih se razlikuje od riza, ki se prideluje na neslanih tleh.

Vzrotna zveza med geografskim obmodem in kakovostjo ali znacilnostmi proizvoda (za ZOP) ali posebno kako-
vostjo, slovesom ali drugo znacilnostjo proizvoda (za ZGO):

Slane usedline, ki se nahajajo v teh izsuSenih tleh, skupaj s posebnimi lastnostmi vode, ki se uporablja
za pridelovanje, ter prisotnost slanih vodnih virov na povrsju dajejo proizvodu organolepti¢ne in trzne
lastnosti, zaradi katerih je na trgu nezamenljiv in visoko cenjen.

Obrezno-travniska tla so bogata z minerali, zlasti s kalijem, kar omogoca visoko vsebnost beljakovin v
rizu in zagotavlja, da se riZ med kuhanjem ne razkuha.

Poleg tega je za zemljo, ¢eprav ima razli¢no teksturo, znacilna visoka slanost (elektrolitska prevodnost
nad 1 mS/cm), ki daje rizu posebno aromo in okus.

Prisotnost stalnega morskega vetra, ki znatno zmanjSuje vlaznost mikroklime na rizevih poljih, zelo
zmanj$a potrebo po uporabi fungicidov in omogoca, da riz doseze izjemno kakovost.

Sklic na objavo specifikacije

Ta uprava je sprozila nacionalni postopek ugovora z objavo vloge za priznanje ZOP ,Riso del Delta del Po*
v Uradnem listu Italijanske republike.

Celotno besedilo proizvodne specifikacije je na voljo na spletni strani na naslovu:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Discip-
linare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%

20e%20Stg

ali:

— neposredno na domadi strani ministrstva (www.politicheagricole.it), kjer izberete ,Prodotti di Qualita“ (na

levi strani zaslona) in nato ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE (Reg. CE 510/2006)".



