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ANDRA AKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansékan enligt artikel 6.2 i ridets forordning (EG) nr 510/2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2009/C 75/14)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststalls i artikel 7 i rddets
forordning (EG) nr 510/2006 ('). Invindningar maste komma in till kommissionen inom sex manader
riknat frin dagen for detta offentliggérande.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”RISO DEL DELTA DEL PO”
EG-nr: IT-PGI-0005-0712-15.07.2008
SGB (X ) SUB ()
1. Beteckning:

"Riso del Delta del Po”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

[talien

3. Beskrivning:
3.1 Produkttyp (i enlighet med bilaga II):

Klass 1.6 — Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade — Ris

3.2 Beskrivning av den produkt som avses i punkt 1:

Beteckningen "Riso del Delta del Po” avser uteslutande ris av japansk typ av sorterna Carnaroli, Volano,
Baldo och Arborio med kvalitetsgrad superfino.

"Riso del Delta del Po” har stora, genomskinliga och kompakta korn med hog proteinhalt. Det salufors
bade som polerat ris och som fullkornsris.

Detta ris dr sdrskilt limpat for tillagning av risotto av hogsta kvalitet pd grund av den stora absorptions-
formégan, den obetydliga stirkelseforlusten, den fastkokande karaktdren och de organoleptiska egenska-

perna, t.ex. risets sirskilda arom och smak.

(') EUTL 93,31.3.2006,s. 12.
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For att fd slappas ut pd konsumentmarknaden maste alla sorter av "Riso del Delta del Po” ha en protein-
halt pd over 6,60 % (torrsubstans) och ett klibbighetsvirde (i gram/cm) for kokt ris som Overstiger
foljande virden for respektive rissort: Baldo > 4,5, Carnaroli > 1,5, Volano > 3,0 och Arborio > 3,5.

3.3 Rdvaror (endast for bearbetade produkter):

Ej tillampligt.

3.4 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Ej tillimpligt.

3.5 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Pi grund av de sirskilda krav som risodling stiller maste produktionsprocessen dga rum inom det
geografiska omrdde som anges i punkt 4.

Carnaroliris, som kriver en sirskild, vervigande lerhaltig, jordmdn, kan endast odlas pé jordar vars
pH-virde overstiger 7,5.

Sédden kan ske antingen pa vattentickt eller pa torr, bearbetad mark som sedan omedelbart sitts under
vatten.

3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Torkningen madste ske i apparater som inte ger forbranningsrester pa kornen eller framkallar frimmande
lukt. Bide direkta och indirekta virmekallor tillits under forutsittning att de drivs med metan eller
gasol.

Det torkade riset fuktighetsgrad far inte Gverstiga 14 %.

Den industriella bearbetningen ska ske i anldggningar och med metoder som sikerstiller att de sirskilda
egenskaper hos "Riso del Delta del Po” som anges i punkt 3.2 bevaras.

Riset forpackas i paket eller pasar (0,5, 1, 2 eller 5 kilo) som ar limpliga for livsmedel. Aven vakuumfor-
packningar och forpackningar med kontrollerad atmosfar fir anvandas.

Behallarna maste forseglas for att forhindra att innehéllet kan avldgsnas utan att forpackningen bryts.

3.7 Sarskilda regler for mdrkning:

Det dr obligatoriskt att pd behdllarna dterge beteckningens logotyp (format minst 40 x 30 mm) samt
texten "Riso del Delta del Po” f6ljd av "Indicazione Geografica Protetta” eller forkortningen "L.G.P.” med
tillrdcklig typstorlek (minsta hojd: 5 mm).

Rissorten ("Arborio”, "Carnaroli”, "Volano” eller "Baldo”) ska anges pé forpackningen.
P4 forpackningen ska dven anges producentens namn eller firma samt adress.

Andra uppgifter 4n texten "Riso del Delta del Po — Indicazione Geografica Protetta” fir inte dterges med
en typstorlek som 4r storre 4n en tredjedel av den som anvinds for "Riso del Delta del Po”.

Den officiella logotypen for produkten "Riso del Delta del Po” r en vit oval med gron bard med texten
”"RISO DEL DELTA DEL PO” 6verst i ovalen och dirunder "INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA”",
bada med grona versaler.
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I centrum av ovalen dterges mot gron bakgrund till hoger och vénster typiska motiv fran Podeltat (stili-
serade vassror och faglar) i vitt och i mitten, i gult, en stiliserad kvinnofigur med en knippa ris.
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4. Kort beskrivning av det geografiska omradet:

5.

Det typiska odlingsomrddet for "Riso del Delta del Po” omfattar den yttersta ostliga triangeln av
Poslitten delas av regionerna Veneto och Emilia Romagna dar marken bildats av avlagringar av floden
Po. Omradet begrinsas i Oster av Adriatiska havet, i norr av floden Adige och i soder av den farbara
kanalen Ferrara/Porto Garibaldi.

I regionen Veneto odlas "Riso del Delta del Po” i provinsen di Rovigo, kommunerna Ariano nel Polesine,
Porto Viro, Taglio di Po, Porto Tolle, Corbola, Papozze, Rosolina och Loreo.

[ Emilia Romagna ligger odlingsomradet i provinsen Ferrara, kommunerna Comacchio, Goro Codigoro,
Lagosanto, Massa Fiscaglia, Migliaro, Migliarino, Ostellato, Mesola, Jolanda och Savoia e Berra.

Samband med det geografiska omradet:

5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omridet:

Miljs

Den sirskilda jordmanen, det tempererade klimatet och narheten till havet 4r de viktigaste faktorer som
ger produktionen dess forutsittningar och sirskilda egenskaper i omréadet for Riso del Delta del Po. Hir
ar marken idealisk for ris, som ar den enda groda som kan produceras i detta stindigt halvt 6versvim-
made omréde.

Podeltats uppslammade jord, som bildas av de avlagringar som floden limnar efter sig vid slutet av sitt
flode, ar sirskilt bordig eftersom den dr rik pa mineraler och sirskilt pd kalium i sddan utstrickning att
ingen kaliumgddning behover tillforas.

Jorden ér av varierande konsistens, men har genomgdende hog salthalt (EG > 1 mS/cm) eftersom grund-
vattennivan dr mycket hog.

Den sirskilda geografiska beldgenheten i havsbandet leder ocksa till ett mikroklimat som &r mycket
gynnsamt for ris pd grund av en stindig bris som leder till ligre relativ luftfuktighet och mattliga
temperaturskillnader, sdvil under vintern da temperaturer under 0 °C ir sillsynta som under sommaren
dé temperaturer 6ver 32 °C aldrig registrerats. Nederborden ar i allménhet val fordelad pa arets manader
och nér inte upp till 700 mm per &r. Dessa sirskilda klimatférhéllanden verkar begrinsande pé sjuk-
domsframkallande svampar och minskar darfor behovet av svampbekdmpningsmedel.
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5.2

5.3

Historia och befolkning

De forsta skriftliga vittnesborden om risodling i Polesine, sarskilt i Podeltat, upptrader redan ndgra fa
decennier efter det att ris borjat odlas pa Posldtten. Detta stod i ndra sammanhang med drineringen av
den salthaltiga marken som sedan kunde anvindas for vixelbruk. Detta dr belagt genom en lag
frdn 1594 som stiftats av republiken Venedig. Mot slutet av 1700-talet infér ndgra venetianska patricier-
familjer systematisk risodling pa den drinerade marken.

I dag omfattar risfilten i Podeltat cirka 9 000 hektar. Denna odlingsform aterspeglas i den lokala
kulturen och i omrédets sociala utveckling. Ris produceras och salufors sedan aratal av ett stort antal
foretag under beteckningen "Riso del Delta del Po”, och tack vare sina sirskilda organoleptiska egen-
skaper som sarskiljer det fran annat ris som produceras i Italien 4r det erkdnt och uppskattat av konsu-
menter i hela Italien. Dess rykte beror ocksd pa de traditionella marknader och fester som 4ger rum
arligen i regionen, som de kinda risdagarna, Giornate del riso del Delta del Po, i Jolanda di Savoia
(provinsen Ferrara) och marknaden i Porto Tolle.

Specifika uppgifter om produkten:

De sirskilda egenskaperna hos "Riso del Delta del Po” dr den hoga proteinhalten, storkornigheten, den
hoga absorptionsformdgan, den laga stirkelseforlusten och den hoga kvaliteten som ger riset dess fast-
kokande egenskaper.

Riset har ocksd en sirskild smak och arom som skiljer sig frn ris som produceras i jordar utan
jamforbar salthalt.

Orsakssamband mellan det geografiska omridet och produktens kvalitet, anseende eller en viss annan egenskap
som kan hanforas till produkten:

Saltavlagringarna i den drinerade marken ger, tillsammans med de sirskilda egenskaperna hos det
vatten som tillférs vid odlingen och det salthaltiga grundvattnet, produkten dess typiska omisskdnnliga
egenskaper som gor den i hogsta grad uppskattad p& marknaden.

Slamjordens hoga halt av mineraler, sdrskilt kalium, bidrar till att ge produkten en hég proteinhalt och
gora den mer fastkokande.

Jorden &r av varierande konsistens, men har genomgdende hog salthalt (EG > 1 mS/cm) som ger riset
dess sirskilda arom och smak..

Den stindiga havsbrisen som kraftigt minskar mikroklimatets luftfuktighet minskar betydligt behovet av
svampbekdmpningsmedel och bidrar till att ge riset dess hoga kvalitet.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

De italienska myndigheterna inledde det nationella forfarandet for inviandningar i och med att ansokan om
registrering av den skyddade geografiska beteckningen "Riso del Delta del Po” offentliggjordes i Gazzetta Uffi-
ciale della Repubblica Italiana.

Den konsoliderade versionen av produktspecifikationen finns pa foljande webbplats:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Discip-
linare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%

20e%20Stg

eller

— direkt frdn ministeriets webbplats (www.politicheagricole.it), dir man klickar pd "Prodotti di Qualita”

(kvalitetsprodukter) till vinster pd skdrmen och sedan pd "Disciplinari di Produzione all'esame dellUE
(Reg CE 510/2006)".



